
 

 

 
 

 

 

 

 
 

Tagen in Regensburg  
  

Nachhaltigkeit 

Regionalität 

Frische 

Professionalität 

Ehrlichkeit 
 

präsentiert vom Restaurant 
 

Haus Heuport  
 

Tagungsmappe 2019 



 

 

20 Jahre Erfahrung in Event-und Cateringgastronomie 

machen uns zu Ihrem verlässlichen Partner. 

 

Von morgens bis abends haben wir immer die passende 

Lösung für Ihre kulinarische Begleitung. 

 

Für eine Reservierung oder Terminvereinbarungen setzen 

Sie sich bitte Montag von 10.00 Uhr bis 18.00 Uhr oder 

Mittwoch bis Samstag von 10.00 Uhr bis 12.00 Uhr mit 

unserer Bankettabteilung, Frau Juliette Riemhofer, in 

Verbindung.  

 

Telefon: 0941-599 9297  Fax: 0941-599 9299 

Email:  info@heuport.de  
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UNSERE RÄUMLICHKEITEN 

Raummieten für einen Zeitraum von 9 Stunden 

 

Raum und 

Größe 

 

 

 

Preis für  

9 Stunden 

 

Block 

 

 

Bestuhlung 

in Reihe 
(Stuhlreihen) 

 

Parlamen-

tarisch 

 

U-Form 
innen und 

außen bestuhlt 

 

 

Tafeln 
 

 

Festsaal  

138 qm 

 

 

600,00 € 

 

60 Pers. 

 

150 Pers. 

 

100 Pers. 

 

70 Pers. 
innen und 

außen bestuhlt 

 

120 Pers. 

 

Zachariassaal 

54 qm 

 

 

250,00 € 

 

24 Pers. 

 

50 Pers. 

 

30 Pers. 

 

35 Pers. 
innen und 

außen bestuhlt 

 

36 Pers. 

 

Grüner Saal 

37 qm 

 

 

200,00 € 

 

20 Pers. 

 

40 Pers. 

 

20 Pers. 

 

18 Pers. 
außen bestuhlt 

 

 

20 Pers. 

 

Roter Saal 

32 qm 

 

 

200,00 € 

 

18 Pers. 

 

30 Pers. 

 

20 Pers. 

 

14 Pers. 
außen bestuhlt 

 

20 Pers. 

 

Gelber Saal 

27 qm 

 

 

kostenfrei 

 

nicht 

möglich 

 

 

nicht 

möglich 

 

nicht 

möglich 

 

nicht 

möglich 

 

nicht 

möglich 

 

Cocktailbar 

22 qm 

 

 

kostenfrei 

 

nicht 

möglich 

 

nicht 

möglich 

 

nicht 

möglich 

 

nicht 

möglich 

 

 

nicht 

möglich 

 

 

Gelber Saal und Cocktailbar sind geeignet für Empfänge, Kaffeepausen 

oder Buffets. 

Alle Räume sind durch große Flügeltüren in verschiedenen Varianten 

trennbar. 

 (Bilder zu unseren Sälen erhalten Sie unter www.heuport.de)  

 

 

http://www.heuport.de/
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  EINGANG BAR

GOTISCHER FESTSAAL
   max. 140 Personen

   ROTER SAAL
max. 36 Personen

  GRÜNER SAAL
max. 36 Personen

GELBER

  SAAL

ZACHARIASSAAL
max. 60 Personen



TAGUNGSTECHNIK 

 

Leinwand 54,00 € 

(Kofferleinwand 2,00 x 2,00 m) 

 

Leinwand 134,00 € 

(Standleinwand 2,60 x 3,80 m) 

 je nach Verfügbarkeit, da von externer Firma 

 

Flipchart 28,00 € 

 

Beamer   72,00 € 

(Standardauflösung digital 800x600 SVG) 

 

Tagungskoffer 45,00 € 

 

Preisangaben pro Gerät und Tag 

 

WLAN  kostenfrei 

 

Weitere Geräte & Mikrofonanlage  auf Anfrage. 

(Headsets / Mikrofone, Diaprojektor, TV, Beschallungsanlage für 

Präsentationen, etc.) 

 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 



GETRÄNKELISTE 

Filterkaffee aus Kannen ( á 10 Tassen ) á € 22,00 

Tasse Tee, verschiedene Sorten á € 2,80 € 

Adelholzener classic still und spritzig 0,25 l á € 2,80  

Adelholzener Classic Mineralwasser still oder spritzig 0,75 l á € 6,50 

20-39 Personen á € 5,60 / 

40-99 Personen á € 4,60 / 

ab 100 Personen á € 3,60 

Säfte (Apfel, Orange) 1,0 l á € 10,50  

Softdrinks (Coca-Cola, Fanta, Sprite) 1,0 l á € 10,50 

  

 

HÄPPCHEN 

Vegetarische Quiche à € 2,80 

Tomatenkompott & Mozzarella mit grünem Pesto & Pinienkernen im Weckglas 

à € 4,50 

Vitello Tonnato im Glas mit Frischkäse & Kornblumen dekoriert à € 4,90 

Gesunde Türmchen mit Kraftbrot verschieden gefüllt mit landfrischer Butter & 

Kräutern, Schinken-Frischkäsecreme, Käse-Paprikacreme, Leberwurst, Lachs-

Meerrettich-Creme á € 3,50 

 

 

SUPPEN 

Gulaschsuppe, Kartoffelrahmsuppe oder Chili con Carne   

mit reichhaltiger Brotauswahl zu € 6,50 pro Person 

 

 

 

 

Weitere Angebote auf Anfrage.  

Auch für Abendveranstaltungen. 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



TAGUNGSPAUSCHALEN 
 

 

„die kleine“ – beinhaltet: 

 -Raummiete für einen entsprechend großen  

 Tagungsraum für einen Zeitraum von 9 Stunden 

 -Beamer, Leinwand, Flipchart, W-Lan, Verlängerungskabel, 

 Moderationsmaterial 

 -Filterkaffee, Tee, Mineralwasser, Orangen- & Apfelsaft  

 -ein Stück Kuchen am Nachmittag 

 pro Person € 31,00 

 

„die mittlere“ – beinhaltet: 

 -Raummiete für einen entsprechend großen  

 Tagungsraum für einen Zeitraum von 9 Stunden 

 -Beamer, Leinwand, Flipchart, W-Lan, Verlängerungskabel, 

 Moderationsmaterial 

 -Filterkaffee, Tee, Mineralwasser, Orangen- & Apfelsaft  

 -Butterbrezen und Fruchtsalat am Vormittag 

 -ein Tellergericht und Mineralwasser am Mittag 

 -ein Stück Kuchen am Nachmittag 

 pro Person € 45,00 

 

„die große“ – beinhaltet: 

 -Raummiete für einen entsprechend großen  

 Tagungsraum für einen Zeitraum von 9 Stunden 

 -Beamer, Leinwand, Flipchart, W-Lan, Verlängerungskabel, 

 Moderationsmaterial 

 -Filterkaffee, Tee, Mineralwasser, Orangen- & Apfelsaft  

 -Gemüsedips mit verschiedenen Cremes und Baguette  

 am Vormittag 

 -ein 3-Gang-Menü und Mineralwasser zum Mittag 

 -ein Stück Kuchen am Nachmittag 

 pro Person € 69,00 

 

Weitere Menü-Angebote auf Anfrage.  

Auch für Abendveranstaltungen. 
 

 

 

 

  

 

 

 



Preise - Speisen, Getränke & Extras 

Alle aufgelisteten Preise sind Festpreise inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen 

Mehrwertsteuer, eine umfassende Beratung, Bestuhlung, Tischwäsche, Besteck, Teller, 

Gläser, Service bis 24.00 Uhr und Endreinigung von normaler Verschmutzung. 

 

Personenanzahl, Verrechnung 

Bis spätestens 5 Werktage  vor der Veranstaltung geben Sie uns bitte die genaue Gästeanzahl 

(Erwachsene/Kinder) bekannt. Diese wird in jedem Fall berechnet. Erhöht sich die 

Personenanzahl, werden entsprechend mehr berechnet. 

 

Technik & Dekoration 

Technik und Dekoration wie Musikboxen, Anlagen, Beamer, Leinwand, Blumen, Gestecke, 

etc. bitten wir frühestens 2 Stunden vor Veranstaltungsbeginn liefern zu lassen und sollten 

direkt nach Veranstaltungsende wieder abgebaut /-geholt werden. 

 

Zahlungsbedingungen 

Die Bezahlung ist in bar oder per Überweisung nach Ende der Veranstaltung und Erhalt der 

Rechnung vorzunehmen.  

 

Wertsachen 

Für Wertgegenstände, Geschenke, technische Geräte oder sonstige von Ihnen oder Dritten 

beigestellte oder gebrachte Sachen übernehmen wir keine Haftung! 

 

Parkmöglichkeiten 

In unserem Haus befinden sich keine Parkmöglichkeiten. Nächstgelegene Parkhäuser der 

Stadt befinden sich am Dachauplatz, Petersweg, altes Eisstation und Donaumarkt. Für Be- 

und Entladen von Musikinstrumenten, Technik und sonstigen Lieferungen halten Sie bitte vor 

unserem Freisitz. Die Einfahrt in unser Haus ist leider nicht gestattet.  

 

Mindestumsatz 

Eine Raummiete wird bei Verzehr und auslastender Bestuhlung in unseren Sälen nicht 

berechnet.  

 

Reinigung  

Wir stellen Ihnen unsere Säle in sauberem Zustand zur Verfügung. Die Reinigung für eine 

normale Verschmutzung ist im Preis enthalten. Bei einer übermäßigen Verschmutzung der 

Räumlichkeiten oder des Außenbereiches (z.B. Zigaretten, Glasscherben, Glitzersterne, 

Konfetti, etc.) behalten wir uns vor, die Reinigung nach Stundensätzen abzurechnen.  

 

Personal, Sperrzeit & Nachtzuschlag 

Die Aufbau- und Eindeckarbeiten der Tische und Stühle, sowie die Feier werden durch unser 

Team durchgeführt. Für Ihre Veranstaltung werden  ausreichend Service- und Thekenkräfte 

bereitgestellt. Bei Veranstaltungen, die sich über unsere Öffnungszeit von 24 Uhr ausdehnen, 

berechnen wir einen pauschalen Nachtzuschlag in Höhe von € 100,00 je angefangener Stunde. 

Eine Sperrzeitverkürzung ist durch die zuständige Behörde der Stadt Regensburg zu 

genehmigen und wird durch das Haus Heuport beantragt. Hiermit kann bis maximal 3.00 Uhr 

gefeiert werden. Die Gebühr hierfür an die Stadt Regensburg ist im Nachtzuschlag enthalten.  

 

 

 

 



Sehr geehrte Gäste, liebe Besucher, 

 

ihr Wohl ist unsere Freude und Aufgabe.  

Der sorgfältigen und handwerklichen Arbeit unserer Küchenmannschaft geht der 

verantwortungsbewusste Einkauf der Produkte für Ihren Teller und Ihr Glas voraus. 

 

Regional & Saisonal wird bei uns groß geschrieben. Wo es möglich ist beziehen wir 

unsere Produkte aus der Region. Dabei arbeiten wir Hand in Hand mit den Erzeugern 

und Produzenten, um handwerkliche Spitzenprodukte für Sie zubereiten zu dürfen. 

Familie Riemhofer & sein Team wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und 

Guten Appetit!  

 

                 
 

                     

 

Notizen 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

 
 

 

Domplatz 7 ● 93047 Regensburg ● Tel: 0941/599 92 97 ● Fax: 599 92 99  

www.heuport.de ● info@heuport.de  

http://www.heuport.de/
mailto:info@heuport.de
http://brennerei-liebl.de/hp1/Startseite.htm

